
いつものパウンドケーキに一工夫☆

お子さんと一緒におやつ作りはいかがでしょうか？
火もオーブンも使わないので、とっても簡単です。
いつものパウンドケーキがとてもかわいく変身します。

＜材料＞
パウンドケーキ　2種類

＜作り方＞

① 好きな抜型を用意します。

今回は中秋の名月にかけて、「うさぎとお月さま」をイメージしています。

※お月さま→絞り袋用の口金を使用。

② パウンドケーキを1ｃｍ～1.5ｃｍにカットします。

※薄めに切ったほうがきれいに抜けます。

2種類のパウンドケーキは同じ厚さになるようにカットしましょう。

③ ②を一枚ずつ用意し、好きな位置に抜型でパウンドケーキを抜きます。

④ 抜型で抜いたケーキをそれぞれ違う生地に戻すように、はめ込めば完成です♪

＜今回使用したパウンドケーキ＞

パウンドケーキはお好みの味で構いません。

色の違いがはっきりしている方が仕上がりがきれいです。

いろんな抜き型でアレンジしてみてくださいね☆
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